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Kurbisgratin mit Pesto-Kruste

Der Gertrudenhof biologischer Obstbau aus Weilenthurm empfiehit...
Zutaten und Zubereitung

1 Hokkaidokurbis ca. 300 g Kartoffeln Butter Krautersalz, Pfeffer, Muskatnuss 250 ml Sahne
150 g Gouda 1-2 EL Pesto, z.B. Barlauch-Pesto

Den Kiirbis waschen, vierteln, Kerne und Fasern entfernen und in diinne Scheiben schneiden.
Die Kartoffeln schalen und ebenfalls in diinne Scheiben schneiden. Eine Auflaufform mit Butter
fetten, Kartoffeln- und Kurbisscheiben mischen, in die Auflaufform schichten und mit
Krautersalz, Pfeffer und Muskat wiirzen. Den Knoblauch schalen, fein hacken und mit der Sahne
auf dem Gemtse verteilen. Den Gouda reiben und grindlich mit dem Pesto vermischen und
ebenfalls iber dem Gratin verteilen. Bei 180 Grad ca. 60 Minuten im Ofen garen.
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