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Liepbe Leserinnen
und Leser,

wer freut sich nicht iiber nachhaltige, gesunde und
schmackhafte Produkte aus unserer Region? Sie
stehen nicht nur fiir Genuss und Lebensqualitdt,
sondern auch fiir kurze Wege, Umweltbewusstsein
und die Starkung unserer heimischen Wirtschaft.

Seit diber 20 Jahren engagiert sich der Verein
Heimat schmeckt! e.V. fiir die Direktvermarktung
regionaler Erzeugnisse — vom knackigen Obst
und Gemiise iiber hochwertige Ole bis hin zum :
vollmundigen Wein. Dabei zeigt sich immer
deutlicher, welche besondere Bedeutung regio-

nale Produkte in unserem Alltag einnehmen.

Es freut uns besonders, dass sich immer mehr landwirtschaftliche Familien-
betriebe unseren Zielen anschlieBen: Die regionale Landwirtschaft zu for-
dern und durch Transparenz das Vertrauen der Verbraucherinnen und
Verbraucher in die heimische Erzeugung zu starken. Die Mitglieder und
Direktvermarkter von Heimat schmeckt! haben ihren Lebensmittelpunkt
hier in der Region, betreiben oft seit Generationen den Hofladen um die
Ecke und stehen fiir Frische, Qualitdt und Verantwortung.

Die Herkunft der Produkte, der personliche Kontakt zu den Erzeugern und
die Qualitdt der saisonalen Waren iberzeugen nicht nur unsere Mitmen-
schen vor Ort, sondern auch zahlreiche Gaste, die die Region besuchen.

Diese Broschiire wurde um neue Betriebe und Direktvermarkter erweitert
und richtet sich besonders an alle, die ,Heimat schmeckt!” neu entdecken.
Ergdnzend lohnt sich ein Blick auf den Internetauftritt des Vereins, der
einen umfassenden Uberblick iber alle Mitgliedsbetriebe, ihre Produkte
und aktuelle Veranstaltungen bietet.

Lassen Sie sich inspirieren — entdecken Sie die Vielfalt heimischer Erzeug-
nisse, besuchen Sie einen Hofladen in lhrer Nahe, schlendern Sie iiber den
Wochenmarkt oder genieBen Sie die regionale Kiiche in einem der teil-
nehmenden Gastronomiebetriebe.

Heimat hat Geschmack — (iberzeugen Sie sich selbst!

. L

Marko Boos
Landrat des Landkreises Mayen-Koblenz
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Unser Name is+
unser Anliegen

Kleine landwirtschaftliche Familienbetriebe stehen zunehmend in harter
Konkurrenz zu den Billigangeboten vieler Discounter. Daher haben enga-
gierte Betriebe aus der Region bereits im Jahr 2004 den Verein ,Heimat
schmeckt!” gegriindet, um in der Vernetzung gemeinsame Ziele der
Vermarktung umzusetzen. Seitdem haben sich weitere Betriebe dem
Verein angeschlossen. In den Vereinsrichtlinien stehen Frische, Qualitat
und Umweltaspekte bei den Mitgliedsbetrieben
im Vordergrund. In ihren Hofladen und an ihren
Marktstanden entsteht durch die Ndhe zum
Kunden eine Vertrauenskultur, die gerade beim
Einkauf von Lebensmitteln von den Konsumen-
ten geschatzt wird. Lebensmittel sind entschei-
dende Elemente unserer Gesundheit. In den
Richtlinien des Vereins verbiirgen sich die Mit-
glieder zu nachhaltiger und ressourcenschonen-
der Produktion und Verarbeitung ihrer Waren.

In der Vernetzung unterstiitzen sich die Mitgliedsbetriebe im Austausch
ihrer Produkte. Das Angebot der ,Heimat schmeckt!”-Betriebe ist dabei
sehr vielseitig. So werden regionale Obst- und Gemiisesorten produziert,
man erhalt Fische aus eigenen Gewassern, Fleisch oder Wurst aus eigener
Tierhaltung, Backwaren mit regionalen Zutaten, Honig vom Imkermeister,
Winzer verarbeiten ihre Trauben zu kdstlichen Weinen, oder Obst wird in
Saft, Wein, Brande und Likére verwandelt. Mit der Okokiste bekommen Sie
viele dieser Waren auch direkt ins Haus geliefert.

In der Reihe der Verarbeiter diirfen natiirlich die Gastronomen unserer
Region nicht fehlen. In ihren Kiichen verzaubern sie ,Heimat schmeckt!"-
Produkte zu leckeren Kostlichkeiten fiir ihre Gaste.

Auf den folgenden Seiten erleben Sie die Vielfalt des heimischen
Angebots. Der Name und das Logo ,Heimat schmeckt!” stehen fir
Vertrauen und Transparenz.

Ubrigens kann jede Person oder jeder Betrieb den Verein ,Heimat
schmeckt!” durch eine Férdermitgliedschaft unterstiitzen. Schreiben Sie
oder rufen Sie uns an.

Sophie Ewald

+Heimat schmeckt!" e.V.

c/o Kreisverwaltung Mayen-Koblenz
BahnhofstraBe 9, 56068 Koblenz
Fon 02 61 /65 01 58 75
info@heimat-schmeckt.de
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Fir den besonderen
ANlasSeee

. Présentkorbe/Prasentpakete mit regionalen Spezialitdten von
+Heimat schmeckt!”-Betrieben. Ein schdnes Geschenk fiir regionalver-
bundene Freunde, Verwandte, Nachbarn, Unternehmen und
Verwaltungen, z.B. zu Jubilden oder als Weihnachtsgeschenk.

Auch mit Gutscheinen von
,Heimat schmeckt!” konnen
Sie vielen eine Freude
machen. Der Beschenkte
kann diese Gutscheine in
einem ,Heimat schmeckt!"-
Betrieb seiner Wahl einlosen
und selbst entscheiden, ob
er lieber Obst, Wein, Honig,
Fisch, Wurst oder Backwa-
ren wahlt. Aber auch bei
einem  Besuch unserer
Gastronomen konnen diese Gutscheine verwendet werden. Die
Auswahl ist groB. Eine Ubersicht aller Betriebe mit Anschrift, Off-
nungszeiten und Warenangebot finden Sie in dieser Broschiire oder
auf www.heimat-schmeckt.de.

" eN.
Heimat schmecktl” €

www heimat- schmeck? de

Hofladen Mark‘rs?ﬁnda

Restaurants

Heimat

& - regional
chmeckt! tecker - SO
T aeaast

5,00 Euro

Guischein Nr.

Gmschcinwzr?

Ausste\\ungsdnﬂm el

M—"

Weitere Informationen iiber Geschenkkorbe
und Gutscheine erhalten Sie bei Sophie Ewald
Fon 02 61/ 65 01 58 75 oder info@heimat-schmeckt.de.
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Agra rbe’rr?gb und
Olmdhle Willig

eimat

Agrarbetrieb und Olmiihle Willig

Peter Willig

HauptstraBe 17a, 55497 Schnorbach
Fon 06764/2053 - Fax 06764/908893
info@schnorbacher.de
www.schnorbacher.de

Offnungszeiten
nach Vereinbarung

Produkte

kaltgepresste Ole wie Rapsél, Leinél, Leindotterdl, Hanfol und
Mohnél, Leinsamen, Backmohn, Edelobstbrénde aus Obst von
eigenen Streuobstwiesen

Besonderes

Die fiir die Ole verwendeten Olsaaten werden im Wesentlichen
selbst angebaut. Aufgrund der unterschiedlichen Zeitpunkte der
Bliite ergeben sich liber einen Zeitraum von 2-3 Monaten
Farbtupfer in der Landschaft und Bienen kénnen relativ lange
Nahrung finden.

Wegbeschreibung

Aus Richtung Koblenz kommend auf der A61 bis Abfahrt
Rheinbdllen. Der B50 folgen bis Abfahrt
Ellern/Schnorbach/Wahlbach. Dann rechts halten Richtung
Schnorbach. Nach ca. 3 km abbiegen nach Schnorbach.

Ca. 200 m nach dem Ortschild links abbiegen in die Hofeinfahrt
(direkt vor einem Verkehrsspiegel).
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Rhein-Nerre-|mkerei
Hannes Ki¥schke
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Rhein-Nette-Imkerei — Hannes Kitschke

RauscherstraBe 58

56626 Andernach

Mobil 0171/5690245
info@rhein-nette-imker.de
www.rhein-nette-imker.de

Offnungszeiten Hofladen
nach Vereinbarung, davor die SB Honigbox 24/7.

Produkte

Verschiedene regionale Sortenhonige (z.B. Waldhimbeere,
Obstbliite, Raps, Gamander, Akazie), Wabenhonig,
Bienenwachskerzen, Honigessig, Honigwein, Honigbier und
weitere Bienenprodukte.

Prasentkérbe oder Geschenkboxen in verschiedenen GroBen.

Besonderes
Bienenkéniginnen aus eigener Zucht und Honigbier,
gebraut aus eigenem Honig.

Wegbeschreibung

B9 Abfahrt B256, Richtung Mayen,

Abfahrt Miesenheim, Gewerbegebiet (am Netto).
Am Biirgerhaus rechts und am Ende der
BlumenstraBe links in die RauscherstraBe
abbiegen.




Klein's Fronhof — das Weinrestaurant

Michael & Stefanie Klein 1{[3(.”;] T[‘Oﬂhd

Am Moselufer 6 ——— DAS WEINRESTAURANT
56333 Winningen

Fon 02606/435 - Fax 02606/9619103
info@fronhof-stuben.de - www.fronhof-stuben.de

Offnungszeiten

Fr und Sa 17-22 Uhr; So 12-14 Uhr, 17-21 Uhr
Zusatzlich von Ostern bis Oktober:

Mo und Di 16-21 Uhr

Ambiente

Der historische Fronhof geht auf das Jahr 852 zuriick und zahlt
damit zu einem der dltesten Hauser in Winningen. 2012 lber-
nahmen Stefanie & Michael Klein den Familienbetrieb und
renovierten ihn mit viel Liebe zum Detail. Heute prasentiert sich
das Restaurant im vinophilen Ambiente.

Besonderes

Wahrend Kiichenchef Michael bei seinen mosellandischen Gerich-
ten oder den hauseigenen kulinarischen Events Wert legt auf beste
Qualitat am liebsten aus der Region, sucht seine Frau Stefanie die
passenden Weine ausschlieBlich aus Winningen dazu aus! Ausge-
zeichnet als Wanderfreundlicher Betrieb. Eurotoques Chefkoch.

Wegbeschreibung

Auf der Autobahn A61 kommend, fahren Sie die Ausfahrt KO-
Metternich/Winningen ab. Folgen Sie der Beschilderung nach
Winningen (ca. 5 km). Im Ort fahren Sie bis zur Bahnlinie und
biegen vor der Durchfahrt zur B416 rechts in die StraBe ,Am
Moselufer” ab, nach ca. 100 Metern befindet sich unser
Restaurant auf der rechten Seite.
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Opbst- und Gemusehof
Dresen

Obst- und Gemiisehof Dresen
Gartenbau Meisterbetrieb d dl esen
Wo|fgang Dresen Gartenbau —Meisterbetrieb
Laachstr. 40, 56727 Mayen

Mobil 0163/1829587
dresengalabau@gmail.com

Wochenmarkte

Neuwied Feldkirchen: Mi 8-12 Uhr
Selters: Do 15-18 Uhr

Sinzig: Do 8-12 Uhr

Bad Breisig: Do 14-18 Uhr
Neuwied: Fr 8-13 Uhr

Bad Bodendorf: Fr 14-17.30 Uhr
Andernach: Sa 7-12.30 Uhr

Produkte

Aus eigenem Anbau: Erdbeeren, Rhabarber, Griinkohl, Rosen-
kohl, Kohlrabi, Blumenkohl, Romanesco, Brokkoli, Spitzkohl,
Wirsing, WeiBkohl, Rotkohl, Feldsalat, Kopfsalat, Eichblatt rot
und griin, Lollo rot und griin, Rucola, div. Krduter, Stangen-
bohnen, dicke Bohnen, Buschbohnen, Erbsen, Wachshohnen,
Paprika, Spitzpaprika, Landgurken, Schlangengurken, div.
Tomatensorten etc.

Weitere Produkte
Vermarktung von Obst und Gemiise

10
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Okokiste Gerrruden-Hof

o i

Okokiste Gertruden-Hof

Okologischer Obstbau und Okokisten-Lieferservice
Kristine von Gudenberg

Saffiger StraBe 75

56575 WeiBenthurm

Fon 02637/600035

www.gertruden-hof.de - service@gertruden-hof.de
DE-OK0-006

Offnungszeiten Gertruden-HCﬁ?
Online-Shop mit Bio-Vollsortiment kologischer Obstanbau
www.gertruden-hof.de 2l

Produkte

Lieferservice von Bioprodukten, der sogenannten Biokiste,
bestehend aus Obst, Gemiise, Eier, Molkereiprodukten, Brot
und einem breiten Naturkostsortiment.

Besonderes

Unsere Produkte kommen aus kontrolliert 6kologischem Anbau.
Wir liefern unsere Okokisten in einem Radius von ca. 60 km um
den GroBraum Koblenz, Neuwied und Andernach herum. Bitte
sprechen Sie uns iiber Liefergebiet und -konditionen an.

okokiste

Bioland

11



Alre Apfelwein-Kelterei
Hasdentreufel

Alte Apfelwein-Kelterei Hasdenteufel

Josef Hasdenteufel

OberstraBe 1, 56332 Hatzenport

Fon 02605/3708
Hasdenteufel-Apfelweinkelterei@gmx.de

Offnungszeiten
Wir sind nach Vereinbarung gerne fiir Sie da.

Produkte
Apfelwein, -sekt, -perlwein, -saft aus heimischem Streuobst

Besonderes

Es werden nur Apfel von regionalen Streuobstwiesen
verarbeitet. Einzigartige Kelteranlage aus dem Jahr 1929 und
Holzfasskeller. Apfelweinproben und Betriebsbesichtigungen
nach Vereinbarung.

Wegbeschreibung

Aus Richtung Koblenz kommend auf der B416 Richtung
Cochem fahren. Die Kelterei Hasdenteufel befindet sich am
Ortseingang (drittes Haus) gleich unterhalb der am Berg
liegenden St. Johannes-Kirche.

12
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Opst- und Garrenbau
Levermann

N5

Obst- und Gartenbau Levermann

Karl-Heinz Levermann

Haus Waldfriede

56321 Rhens

Fon 0261/51235
Levermann@Obstbau-Rhens.de

Offnungszeiten

Sie finden uns auf den Wochenmarkten:
St. Goar: Di 16-19 Uhr

Ehrenbreitstein: Mi 16-19 Uhr
Koblenz-Giils: Fr 15-18.30 Uhr

Produkte

Obst, Gemiise, Sommerblumen, Kiirbisse, Walnisse, Frucht-
aufstriche, Honig, Kartoffeln, Eier sowie Edelbrande aus
eigenem Obst, Likore, Obstessige, Rapsol, Krauter

Besonderes

Unser Obst kommt aus integriertem Anbau. Wir liefern
Prasentkdrbe ganz nach Ihren Wiinschen sowie diverse
Geschenkideen.

13
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Weingut Lowensteinhof

Weingut Lowensteinhof

Winzermeister Andreas Miiller
Léwensteinhof 0, 56333 Winningen
Fon 02606/1944
www.loewensteinhof.de
info@loewensteinhof.de /'

Offnungszeiten
Weinverkauf: Fr und Sa 16-18 Uhr
sowie nach telefonischer Vereinbarung

Produkte

Riesling- und Burgunderweine von den Steilhdngen der Mosel,
Weine fortschrittlicher Okorebsorten (Piwis), vegane Weine,
WeiB-, Rot- und Roséweine, Secco, Brande und Likére,
FederweiBer und Glithwein zur Saison, Weinprasente (auch
zum Versenden)

Besonderes

Weinproben ab 10 Personen inkl. Kellerbesichtigung,
Weinbergsbegehung, Weinausschank, Weingarten mitten in
den Winninger Weinbergen von April bis Ende Oktober:

Fr und Sa 16-20 Uhr, Familien- und Geschéftsfeiern

Wegbeschreibung

Von der B416 an der Mosel von Koblenz kommend die erste
Einfahrt nach Winningen nehmen, nach ca. 150 m links in
Richtung Ortsmitte abbiegen. Immer geradeaus, nach den
letzten Hausern rechts in den Lowensteinhofweg abbiegen.
Von der A61 kommend entsprechend von der L125 nach
rechts Richtung Ortsmitte abbiegen. Weiter wie oben.

14
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Weingut KKarl Lunnebach

Weingut Karl Lunnebach

Karsten Lunnebach
Am Miihlbach 46
56072 Koblenz LUNNEBACH
Fon 0261/44320
info@weingut-lunnebach.de
www.weingut-lunnebach.de

WEINGUT

Offnungszeiten
Weinverkauf: 9-19 Uhr =

Produkte

Traubensaft, WeiBwein, Rotwein, Roséwein, Winzersekt,
Riesling-Secco, diverse Likdre und Feinbrande (z.B. Weinbergs-
pfirsichlikor und Birnenbrand), Lieferung in Koblenz frei Haus,
Weinproben, Reisegruppen mit Busparkplatz, Weinbergs-
wanderungen und Kellerfiihrungen

Besonderes

In unserer Gutsschanke kdnnen Feste veranstaltet werden
(bis 64 Personen). Pfingstsonntag und -montag: Jungwein-
probe. 2. Wochenende im Juli: Wein- und Hoffest.

Wegbeschreibung

Das Weingut Karl Lunnebach liegt im Ortskern von Koblenz-
Giils. Aus nordlicher Richtung (Koblenz-Metternich) die B416 in
Richtung Koblenz-Giils an der Mosel entlang fahren. Nach der
Bahnunterfiihrung rechts in die TeichstraBe abbiegen, die in die
StraBe ,Am Miihlenbach” iibergeht. Dort liegt das Weingut
Karl Lunnebach.

15
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Hofladen auf dem
Heidehof

Hofladen auf dem Heidehof

Michaela Pistono .

Heidehof H&ML@%
56332 Dieblich-Berg

mail@heidehof-dieblich.de - www.heidehof-dieblich.de

Mobil 0179/4862372

Offnungszeiten
Mo bis So 6-22 Uhr, Selbstbedienung auch an Feiertagen

Produkte

Aus eigener Erzeugung: Rindfleisch und Wildfleisch, frisch
sowie auch verarbeitet von Aufschnitt, Bratwiirste und Steaks,
Konserven uvm., Gefliigel, Freilandeier, Kartoffeln, Apfelsaft,
Fruchtaufstriche, Obst und Gemiise nach Saison, Prasentkdrbe.
Von lieben Kollegen: Eis, Nudeln, Deko, Likdre, Weine, Secco,
Honig, Ole, Kase, Senf.

Besonderes

Alles aus einer Hand, von der Aufzucht der Bullen (iber eigene
Hofschlachtung und Verarbeitung in der Familienmetzgerei.
Wild aus eigenem Moselrevier. Fleischwaren kdnnen ganz nach
ihrem Wunsch auch vorbestellt werden von kleinen Portionen
bis groBe Bestellungen fiir z.B. Feste.

Wegbeschreibung

Von der A61 kommend / von der Moselstr. kommend:
Richtung Dieblich-Berg, links abbiegen in die Kehrstr., dieser
folgen und wieder links abbiegen , Auf der Heide", ganz durch-
fahren, um die Rechtskurve dem Weg folgen, nach 300 m
kommt unser Aussiedlerhof — Heidehof.

16
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Hof-Meerheck

Schéiferei und Lq dwirtschaft
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Werner und Marie-Theres Neumann -_—

Mainzer StraBe 55

56566 Neuwied / Heimbach-Weis o

Fon 02631/352141 - Fax 02631/345174
hof-meerheck@web.de - www.hof-meerheck.de

Offnungszeiten
Hofladen: Do und Fr 9-12.30 und 14-18 Uhr; Sa 9-13 Uhr
Markte:  Di 8-14 Uhr, Koblenz SchloBstraBe
Mi 16-19 Uhr, Ehrenbreitstein Kapuzinerplatz
Sa 8-14 Uhr, Siegburg Marktplatz
So und Mo Ruhetage

Produkte

Lammfleisch (gréBere Mengen bitte vorbestellen), Lammwurst-
waren, Lammfelle, Kartoffeln, Séfte, Hausmacherwurst, Kése,
Eier, Nudeln, Honig, Wein, Brande und Likére, Prasentkdrbe
(auf Bestellung und individuell bestiickt)

Besonderes
Wir schlachten jede Woche im eigenen Schlachthaus. Daher
immer frisches Lammfleisch in der Theke.

Wegbeschreibung

B42 Abfahrt Neuwied-Block/Heimbach-Weis/Gladbach,
Richtung Heimbach-Weis; nach ca. 1,5 km rechts abbiegen in
die Mainzer StraBe; nach 1 km der zweite Ausiedlerhof rechts.

17
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Imkerei Heinen
DEUTSCHER

TObiaS Heinen IMKERBUND E.V.

Siedlung Hiinenfeld 1a, 56323 Hiinenfeld

Mobil 0163/4382834

info@imkerei-heinen.de He?nen
Verkaufsstellen und Offnungszeiten e
Gerne sind wir nach Absprache fiir Sie da. \H =

Produkte

Wir fiihren Honig, den wir nach den strengen Qualitétsricht-
linien des Deutschen Imkerbundes e.V. mit unseren Bienen pro-
duzieren. Aus diesem Grund verkaufen wir unseren ECHTEN
DEUTSCHEN HONIG unter der Marke des Deutschen Imker-
bundes e.V.

Unsere Bienen fliegen an den Standorten Rhens, Hiinenfeld
und Boppard und ermdglichen es uns die Sorten Friih- sowie
Sommertracht anzubieten, die je nach Standort unterschiedlich
schmecken. Des Weiteren produzieren wir auch MET und auf
Nachfrage auch Kerzen aus echtem Bienenwachs.

Besonderes

Speziell fiir unsere Imkerei lassen wir aus unserem mild-sduerli-
chen Honig, Essig vom Bienenstock produzieren. Hierbei han-
delt es sich um eine absolute Raritdt. Um den Essig herzustel-
len, muss man erst Honig zu Wein vergaren und anschlieBend
traditionell zu feinstem Essig fermentieren. Dafiir benétigt es
acht Monate, bis aus dem Honig erst Met und dann Essig ge-
worden ist.

In der Kiiche kann der Met-Essig besonders gut fiir Salatdres-
sings, zum Marinieren von Fleisch und Gemiise und fiir vieles
mehr benutzt werden.

18
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Restaurant Zur Linde

Marco Linden

BachstraBe 12, 56218 Miilheim-Karlich

Fon 02630/4130

restaurant@zurlinde.info - www.zurlinde.info

Kiichenzeiten

Mi, Do, Fr 11.30-14 Uhr und 17.30-21 Uhr;

Sa 17.30-21 Uhr; So 11.30-14 Uhr und 17.30-20 Uhr;
Mo und Di Ruhetag

Ambiente & Besonderes

Im Schatten einer uralten Linde begann die 100-jahrige
Geschichte unseres Hauses als Gastwirtschaft und Backerei.
Seitdem hat es unzéhligen Besuchern bei uns geschmeckt, viele
sind zu Stammgdsten geworden. Wer einmal hier war, der
kommt gerne wieder, nicht nur wegen der sympathischen
Gastgeber, sondern auch wegen der durchweg exzellenten
Kiiche. Mit groBem Einfallsreichtum zaubern Erwin und Marco
Linden in der Kiiche weltoffen und heimatverbunden feinste
Leckerbissen und ziinftige Speisen aus stets frischen Zutaten.

Phantasievolle und Anlass bezogene Dekorationen und der
personliche Service von den Gastgeberinnen Rosemarie und
Sandra Linden sorgen fiir eine ganz personliche Wohlfiihl-
Atmosphare.

Nattirlichkeit und Bodenstandigkeit, Echtheit und Regionalitdt —
es sind Werte, an denen wir uns orientieren und die Sie in
unserem Restaurant genieBen.

Entdecken Sie Lust an der Langsamkeit in rustikal-gemditlicher
Atmosphare und schlieBen Sie bei einem Glas Wein Freund-
schaften mit dem Leben — oder dem Gast am Tisch nebenan.
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Essigmanufakrur Hoffmann
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ESSIGMANUFAKTUR

Essigmanufaktur Hoffmann

Heike Hoffmann

Weinhof 3

56333 Winningen

Fon 02606/9749985
info@essigmanufaktur-hoffmann.de
www.essigmanufaktur-hoffmann.de

Offnungszeiten
Bitte entnehmen Sie diese unserer Homepage.

Produkte
Weinessige, Krauteressige, Balsamessige, Aperitivessige
Chutneys, Relishes, Fruchtaufstriche, BBQ-Saucen, Senf

Besonderes

Unsere Essige werden nach traditioneller Methode hergestellt
und erreichen ihren runden, aromatischen Geschmack durch
lange Reifung in Barriquefassern.

Chutneys, Relishes, Fruchtaufstriche und BBQ-Saucen werden
nur aus vollreifem Obst oder Gemiise, das wir zum Teil selbst
nachhaltig anbauen oder von regionalen Erzeugern beziehen,
in kleinen Chargen produziert.

Wegbeschreibung

In Winningen der Beschilderung , historischer Ortskern” folgen
und in die StraBe ,Am Moselufer” abbiegen. Ca. 70 m rechts
befindet sich der Weinhof. Sie finden uns direkt am
Hexenbrunnen.
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Charlotte und Johannes Barth &
KehrstraBe 19, 56332 Niederfell
Fon 02607/1626 - Fax 02607/8626

info@bio-barth.de - www.bio-barth.de iy
Verkaufsstellen

Koblenz, Kornpfortstr. 7a Koblenz, Schenkendorfstr. 29
Koblenz, Kurfiirstenstr. 62 Koblenz, Buchenweg 2
Rhens, Hochstr. 13 Waldesch, Koblenzer Str. 1
Niederfell, Kehrstr. 22 Oberfell, Hauptstr. 38
Emmelshausen, Am Markt 7a Winningen, Hahnenstr. 1

Produkte

Bio-Brot, Bio-Vollwertbrot (Bio-Frischkorn), Bio-Brétchen,
Bio-Schwarzbrot, Friihstiicksgeback, Teilchen, Kuchen,
saisonale Backwaren

Besonderes

Wir sind ein Familienbetrieb und backen seit iiber 200 Jahren
in Niederfell. Unsere Zutaten sind regional, saisonal und 6ko-
logisch. Die Eier stammen von Freilandhiihnern aus Kobern-
Gondorf, unsere Apfel, Erdbeeren, Pflaumen... aus der direkten
Umgebung. Wir verwenden ungehartete Fette ohne kiinstliche
Zutaten und ohne Farb- und Konservierungsstoffe. Zusatzstoffe
sind bei uns tabu. Unseren Backwaren geben wir viel Zeit,
damit sie noch besser schmecken und noch bekdmmlicher sind.
Gerne geben wir Auskunft iiber Zutaten und Herstellung.
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Andernach
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Plaidt

Oghtendung

Mayen

Kobel
«
Polch oo
Miinstermaifeld ﬁ
Cochem

Treis-Karden

Die Zahlen in den Sternen entsprechen
den Seitenzahlen des jeweiligen Betriebs
in diesem Heft.

Griin: Erzeuger und verarbeitende Betriebe
Rot: Gastronomiebetriebe
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Bendorf
Grenzhausen

Koblenz

Bad Ems

Lahnstein

Boppard

Emmelshausen
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Pellenzhof GbR

Nikolaus Mosen und Tobias Meinhold

Am Kieselberg, 56645 Nickenich

Fon 02632/81460 - Mobil 0175/5829885
Fax 02632/83537

Info@pellenzhof.de - www.pellenzhof.de

Offnungszeiten
Taglich 7.30-22 Uhr im SB-Verkaufshauschen Bioland

Produkte
Eier und Kartoffeln aus eigener Erzeugung,

Masth&hnchen zu den Schlachtterminen g0 022

Besonderes

Unser Hof wird seit 1991 nach Bioland-Richtlinien bewirtschaf-
tet. Wir bieten Hofbesichtigungen im Rahmen von , Lernort
Bauernhof” an.

Wir haben den Hofladen vom Manderscheiderhof in Kobern-
Gondorf tibernommen. Dort bieten wir ein Sortiment aus fri-
schem Obst und Gemiise aus der Region sowie ein kleines
Naturkostsortiment an. Gedffnet ist der Laden jeden Freitag
von 9-18 Uhr.

Wegbeschreibung

Von der L116/L118 im Kreisel in die Andernacher StraBe in
Richtung Nickenich abbiegen. Ca. 300 m vor Nickenich rechts
beim griinen Hinweisschild ,Pellenzhof, Am Kieselberg”
reinfahren.
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Olmiihle Bertgen

OLMUHLE

Achim Bertgen

KirchstraBe 3, 56753 Mertloch gﬂ%””
Fon 02654/986 8780

post@oelmuehle-bertgen.de - www.oelmuehle-bertgen.de

Offnungszeiten

Wochenmérkte sowie ausgesuchte Geschéfte & Hofldden in
Koblenz und Umgebung, Abholung nach Vereinbarung,
Auslieferung nach Vereinbarung (je nach Lieferumfang und
Entfernung), Versand nach Vereinbarung.

Produkte

Kaltgepresste Bio-Speisedle aus regionalen Saaten, z. B. Leindl,
Goldleinol, Hanfol, Leindotterdl, Senfél, Mariendisteldl, Wal-
nussol, Schwarzkiimmeldl, Sonnenblumendl, Rapsél, griech.
Olivendl, griech. Oliven, griech. Honig, Bio-Saatenmehle, Bio-
Presskuchen.

Besonderes

Unsere Ole sind nativ, kaltgepresst, unbehandelt, vegan und in
Rohkostqualitat. Die Ole werden in modernen Schneckenpres-
sen unterhalb von 42°C gepresst, um alle Inhaltsstoffe zu er-
halten. Die Olsaaten stammen iiberwiegend aus regionalem,
kontrolliert biologischem Anbau ohne Gentechnik und werden
vor der Pressung nicht behandelt oder erwarmt. Die Ole wer-
den nicht gefiltert, sondern schonend sedimentiert.

Wegbeschreibung
Anfahrt: iber Polch oder Mayen oder Miinstermaifeld nach
Mertloch (Maifeld), Ecke KirchstraBe/FriedhofstraBe.
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AKZEN'T Hotrel Restaurant
1 Ro+er Ochse

AKZENT Hotel Restaurant Roter Ochse

Familie Kochhauser

HochstraBe 27

56321 Rhens

Fon 02628/2221 - Fax 02628/3709
info@roter-ochse.de - www.roter-ochse.de

Offnungszeiten
Mo, Di, Do, Fr, Sa 17.30-22 Uhr, Kiiche bis 20.30 Uhr;
Mi und So Ruhetag

Ambiente

Wir bereiten feine gutbiirgerliche Speisen, einschlieBlich
Diatkost und vegetarischer Gerichte fiir Sie zu. Besonders
bekannt ist unsere Kiiche fiir ihre Spezialitaten mit Wild aus
heimischen Waldern. GenieBen Sie in unserem hellen
Wintergarten oder bei gutem Wetter in unserem urigen
Biergarten an der alten Stadtmauer entspannt lhr Essen.

Wegbeschreibung
Der ,Rote Ochse” liegt mitten im Ort Rhens (an der B9)
in der Nahe des historischen Rathauses.
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Jmkerei Weigand

Imkerei Weigand

Felix Weigand

Auf der Eich 10

56077 Koblenz

Fon 0261/98862778
hallo@bienenkiste.bio
www.bienenkiste.bio

Verkaufsstellen und Offnungszeiten
s. www.bienenkiste.bio/kontakt

Produkte

Die Produkte unserer Imkerei sind verschiedene Honigsorten
und Kerzen. Da es sich um Naturprodukte handelt, die aus-
schlieBlich von unseren eigenen Bienenvélkern stammen, sind
nicht alle Produkte iiber das ganze Jahr verfiighar. Gerade die
verschiedenen Honigsorten sind je nach Lage der Bienenstande
und Wetterverlauf von Jahr zu Jahr in sehr unterschiedlichen
Mengen verfiigbar.

Besonderes

Bei mir sind echte , Schangel-Bienen” zu Hause. Derzeit liefern
rund 15 Bienenvolker von den Bienenstanden in Arzheim,
Immendorf und Rhens besten Honig aus unserer Region, den
man nicht nur in unserer Imkerei in Koblenz-Arzheim, sondern
auch an vielen anderen Stellen erwerben kann.
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Die Gutsschanke Schaaf

DIE
GUTSSCHANKE
Stefan Pohl CHAAF
FahrstraBe 6, 56333 Winningen
Fon 02606/597 - Fax 02606/897 xnehme

info@gutsschaenke.com - www.gutsschaenke.com

Offnungszeiten bodakis
Mo bis Sa 17-22 Uhr, Sonn- und Feiertage 12-21 Uhr. gy
Veranstaltungen sind nur noch im Rahmen unserer
Offnungszeiten méglich.

In den Monaten Januar bis Marz nur Fr bis So geéffnet.

Ambiente

Zwei historische, liebevoll restaurierte Gebdude, gelegen im
alten Ortskern von Winningen, beherbergen unsere Guts-
schanke und umschirmen den romantischen, teilweise tber-
dachten Innenhof, der im Sommer unseren Gdsten ein Gefiihl
von ,Stiden” vermittelt. Antiquarische Weinpressen und
Winzerwerkzeuge lassen das alte Winzerhaus erkennen. Sie
kdnnen in unseren vier urigen, geschmackvoll dekorierten
Gaststuben unterschiedlicher GroBe und unserem ,,Refugium”
im ersten Stock entspannte Stunden erleben.

Besonderes

Ausgezeichnet vom Landkreis MYK als Familienfreundliches
Unternehmen 2011.

Wir kochen vielseitig, mit Liebe und frischen Zutaten

— landlich — aber auch festlich und anspruchsvoll.

Wegbeschreibung

Von der B416 in Winningen unter der Bahn in die StraBe ,,Am
Moselufer” einbiegen. Dort findet man i.d.R einen Parkplatz.
Von hier aus geht man in die FahrstraBe und findet uns nach
wenigen Metern auf der rechten Seite.
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Obst- nd Blumenhof Miiller
I ! Obst - w. Blumenhof

Regina Miiller o
Plaidter Str. 15, 56645 Nickenich Mu“er
Fon 02632/83572
info@obst-und-blumenhof-miiller.de
www.obst-und-blumenhof-miiller.de

Offnungszeiten
Mo bis Fr 8-12.30 Uhr und 14-18.30 Uhr; Sa 8-13 Uhr;
Di geschlossen.

Produkte

Gemiise, Obst, Kartoffeln, Honig, Fruchtsafte, Weine, Likore,
Kase, Milch, Joghurt, Eier, Eis, Essig, Ol, Nudeln, Eintopf,
Suppe, Schnittblumen, Zimmerpflanzen, Beet- und Balkon-
pflanzen, Dekorationsartikel.

Besonderes

Blumenschmuck und Dekorationen fiir jeden Anlass, Prasent-
korbe, Lieferservice, Planwagenfahrten nach Voranmeldung,
Hof- und Feldbesichtigungen nach Voranmeldung

Unser Betrieb

Béuerlicher Familienbetrieb mit groBem Hofladen und ange-
schlossenem Blumenfachgeschaft; Eventlocation: Rittersaal,
Jagdraum, Blumenhof; Catering; Krippenausstellung in der
Adventszeit

Wegbeschreibung

Von Andernach kommend die 2. Einfahrt rechts nach
Nickenich, nach ca. 800 m auf der rechten Seite.

Von Kruft kommend die 2. Einfahrt links nach Nickenich,
nach ca. 800 m auf der rechten Seite.
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Obsthof Spurzem-Kreuter

Thomas & Anne-Marie Spurzem-Kreuter
BachstraBe 11

56218 Miilheim-Karlich

Fon 02630/2629 - Fax 02630/2993
Mobil 0172/6515757

Offnungszeiten

Mitte August bis Ende April:

Di bis Fr 9-12.30 Uhr und 14-18 Uhr; Sa 9-13 Uhr.
Anfang Juni bis Mitte August:

Mo bis Do 17.30-19 Uhr; Fr 14-18 Uhr; Sa 9-13 Uhr.

Produkte )
Kartoffeln, 20 Sorten Apfel und Birnen, 15 Sorten Zwetschen
und Mirabellen, 15 Sorten Kirschen

Besonderes
Obst aus eigenem integriertem Anbau

Wegbeschreibung

In Miilheim-Karlich Richtung Bassenheim fahren, HochstraBe
links abbiegen, durchfahren, stdBt genau auf den Obsthof
(gegentiber Schneiderei Inge, Nahe ,Héhnchen Clem”).
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Vulkanhof Ziegenkaserei

Vulkanhof — die Ziegenkaserei in der Eifel

Familie Holtmann & Team

VulkanstraBe 29, 54558 Gillenfeld/Vulkaneifel
Fon 06573/9529928

info@vulkanhof.de - www.vulkanhof.de

Offnungszeiten Vulkanhof
April bis Oktober: Mo bis Sa 10-17 Uhr T
Winteroffnungszeiten: www.vulkanhof.de

An Sonn- und Feiertagen génnen wir uns eine Pause.

Ambiente

In Gillenfeld, am schonen Pulvermaar und mitten im Herzen der
Vulkaneifel, liegt die Ziegenkaserei Vulkanhof. Unser Familien-
betrieb wurde als eine der besten Kasereien ganz Deutschlands
ausgezeichnet (,Der Feinschmecker’) und wird fiir hochwertige
und feine, regionale Ziegenkdseprodukte geschatzt.

Besonderes

Unsere Kaseschule ist ein einmaliges Erlebnis fiir Ihre Familie,
Freunde, Vereine und Firmen oder einen Betriebsausflug!
Ziegenwanderung: Die unvergleichbare Wirkung der Ziegen und
die einzigartige Landschaft lassen Euch den Alltag vergessen!
Hautnah von der Ziege zum Kase: Bei einer Hoffiihrung bieten
wir Ihnen einen exklusiven Blick hinter die Kulissen unserer
Kaseproduktion — vom Stall, Giber den Melkstand bis in die
Kaserei. Sensibilisierung der heranwachsenden Generationen
als tibergeordnetes Lernziel: Das Angebot des Vulkanhofes ist
eingebettet in das Projekt ,Lernort Bauernhof”, initiiert von
Landesregierung und Landwirtschaftsministerium Rheinland-
Pfalz. Im Sinne dieses Konzepts sehen wir als landwirtschaft-
licher Betrieb hier die Chance, die Schiiler:innen fiir die Vielfalt
der heimischen Landwirtschaft und die bewusste Wahrneh-
mung unserer Heimat zu sensibilisieren.
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Gefligelhof Barrmann
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Gefliigelhof Bartmann

Wolfgang Bartmann

Mainzer StraBe 63, 56322 Spay
Fon 02628/8819
wmbartmann@t-online.de

Offnungszeiten

Di bis Do 8-9.30 Uhr und 16-18 Uhr;

Fr 8-12 Uhr und 14-18 Uhr; Sa 8-12 Uhr;

Montags und Mittwochnachmittag geschlossen.
Markte: Mi 8-12 Uhr Westerburg; Fr 8-12 Uhr Boppard;
Sa 8-12 Uhr Stromberg (Hunsriick)

Produkte i
frische Hahnchen und Suppenhiihner, Eier, Kartoffeln, Apfel,
Pflaumen, Konfitiire, Gemiise, Nudeln

Besonderes
Futter fir Hahnchen und Legehennen aus eigenem Getreide
und Kérnermais sowie selbst angebauten Sojabohnen

Wegbeschreibung

Von Koblenz iiber B9, Einfahrt Spay, an Infotafel rechts in die
Mainzer StraBe, nach 600 m links. Von Boppard {iber B9,
Einfahrt Spay, 1 km geradeaus, rechts.
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Bio-Terrassen-Weingut Weber é

Uwe Weber ﬂ"}wf@
HauptstraBe 3, 56332 Lehmen

Fon 0173/7151095
Weber-Lehmen@web.de - www.weber-lehmen.de

Offnungszeiten
nach Vereinbarung

Markt in Vallendar: Di 15.30-18.30 Uhr

Markt in Koblenz-Ehrenbreitstein: Mi 16-19 Uhr

Markt in Selters/Westerwald: Do 14.30-18 Uhr

Markt in Bendorf/Rhein: Fr 15-19 Uhr (gerade Wochen)

Produkte
WeiBwein, Roséwein, Rotwein, Winzersekt, Traubensaft,
Versand, Weinproben, Weinbergsfiihrungen

Besonderes

Kontrolliert 6kologischer Steillagenweinbau seit 1988.
Ausbau ohne tierische Hilfsstoffe, daher vegan.
Belieferung zahlreicher Marktschwérmereien.

Wegbeschreibung

Lehmen liegt an der B416 zwischen Koblenz und Treis-Karden.
Von der BundesstraBe durch die Unterfiihrung in Richtung
Lehmen fahren; drittes Haus auf der rechten Seite.
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Mdhlenbach-Hofladen
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RheinMosel

Miihlenbach-Hofladen

Gabi und Uwe Engels
Gottschalksmiihlenweg 22, 56637 Plaidt
Fon 02632/94 5501 - Fax 02632/94 5506
info@muehlenbach-hofladen.de
www.muehlenbach-hofladen.de L

Miihlenbach
Hofladen

Offnungszeiten
Mi bis Fr 8.30-18 Uhr; Sa 8.30-13 Uhr; Mo und Di geschlossen

Produkte

Frische und gerducherte Forellen, Freilandhahnchen, Kartoffeln,
Kiirbisse und Marmelade aus eigener Produktion. Eier, Nudeln,
Honig, Senf, Ole, Essig, Wurst, Kase, Milch, Quark, Joghurt,
Mehl, Safte, Weine, Likore und Brande kaufen wir bei Kollegen
aus der Region dazu. Wir bieten Prasentkorbe fiir jeden Anlass,
ganz nach Ihren Wiinschen zusammengestellt.

Besonderes

Unsere Spezialitat sind fangfrische und gerducherte Regen-
bogenforellen aus eigenen naturnahen Teichen. Auf Wunsch
wird der Fisch von uns per Hand sauber filetiert und unter
Schutzatmosphare verpackt. Gerne stellen wir lhnen auch eine
Fischplatte fiir die nachste Feier zusammen.

Unser jiingstes Produkt sind Freilandhahnchen aus tierfreundli-
cher Haltung, mit viel Platz und Auslauf auf unseren Wiesen.
Diese erhalten Sie bei uns auf Vorbestellung.

Wegbeschreibung

A61 Abfahrt Plaidt, 2. StraBe links. Aus Richtung Plaidt:
L117 Plaidt Ortsausfahrt Richtung Ochtendung, dann rechts
abbiegen in den Gottschalksmiihlenweg.
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Margarethes Hofladen

Margarethes Hofladen
Im Gestiit Margarethenhof

/@rgam’tl\es
HOFLADEN

Sarah Doetsch

Mohlenweg 4

56626 Andernach

Mobil 0151/28244086
hofladen@gestuet-margarethenhof.de
www.margarethes-hofladen.de

Offnungszeiten
Di bis Fr 10-13 Uhr und 15-17 Uhr
Sa 10-13 Uhr; So und Mo Ruhetag

Produkte

Eier aus eigener Freilandhaltung, Suppenhiihner und Freiland-
hahnchen, Rindfleisch & Wurstwaren von unseren Rindern,
saisonales Obst & Gemiise, verschiedene Milch- & Kase-
produkte, Marmeladen, Honig, Senf, Ketchup, Essige, Ole,
Safte, Likore, Wein, Bauernhofeis, u.v.m.

Besonderes

Unsere Freilandeier findet ihr auch auBerhalb unserer Off-
nungszeiten — 24 Stunden 7 Tage die Woche — in unserer
4Eierklappe” vor dem Hofladen.

Individuelle Prasentkdrbe — ganz nach euren Wiinschen.
Geschenkgutscheine.

Wegbeschreibung

Von der L116/Rennweg am SHD-Geb&ude/Kreisel in Richtung
Andernach/Kirchberg, dann links in die Robert-Koch-StraBe, bis
ans Ende durchfahren, wieder links in den Mohlenweg, dann
rechts Einfahrt zum Margarethenhof.
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Historische Miihle Vogelsang

Rhein-Mosel-StraBe 63, 56332 Brodenbach
Fon 02605/1437 - Fax 02650/82 54
info@muehle-vogelsang.de - www.muehle-vogelsang.de

Offnungszeiten

Ostern bis Allerheiligen:

Mo bis Fr 17-22 Uhr; Sa 15-22 Uhr; So 12-22 Uhr; Di Ruhetag
Allerheiligen bis Ostern:

Mo bis Mi geschlossen; Do bis Sa 17-22 Uhr; So 12-20 Uhr

Ambiente

Unser Gasthaus ist klein, aber fein! Romantisch, urig — in einer
tiber 450 Jahre alten Miihle, welche unsere Familie seit 9
Generationen ihr Zuhause nennen darf, finden Sie typische
Moselweine, regionales Bier, Vogelgezwitscher und feine,
handgemachte Landhauskiiche.

Besonderes

Vom herzhaften Miihlen-Friihstiick tiber den Snack zwischen-
durch bis hin zum stilvollen Ambiente bei Kerzenschein servie-
ren wir stets frische, saisonal und regional angepasste Speisen.
Unsere Besonderheit ist das Einbinden der Krduter aus unserem
Miihlengarten oder die Wildkrauter aus der Grummetswiese.

Wegbeschreibung

Von der A61 kommend, fahren Sie die Ausfahrt Boppard/
Buchholz ab. Folgen Sie der Beschilderung nach Brodenbach.
Im Ort fahren Sie in Richtung Emmelshausen auf der L206.
Nach ca. 400 Metern auBerhalb von Brodenbach befindet sich
die Historische Miihle Vogelsang mit dem zugehérigem
Campingplatz.
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Café Sander

Café Sander

Werner Sander

MoselstraBe 15, 56332 Niederfell

Fon 02607/8309

info@cafesander.com - www.cafesander.com

Offnungszeiten
Téglich 6.30-18.30 Uhr; Mo Ruhetag

Ambiente

Das Café Sander liegt im wunderschdnen Weindorf in
Niederfell im Moseltal nahe Koblenz. Probieren Sie regionale
Spezialitdten wie Flammkuchen und unsere siiBen Leckereien
auf unserer Terrasse mit Moselblick. GenieBen Sie auBerdem
unser exklusives Friihstiicksbuffet und spiiren Sie den Charme
des alten Fachwerkhauses mit Blick auf die Mosel.

Besonderes

Unsere Konditorei stellt fir jeden Anlass leckere Kuchen und
Torten her. Wir erfiillen siiBe Trdume bei Hochzeitstorten,
Geburtstagskuchen oder Torten zum Jubildum. Zum Café
Sander gehdren neben der Konditorei und dem Eiscafé auch
eine Pension, eine Ferienwohnung und ein Hausboot.

Wegbeschreibung
Direkt an der MoselstraBe (B49) gelegen, in der Néhe befindet
sich ein Wanderparkplatz.
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Logos, Kennzeichen
und ihre Bedeutrung

Das Kontrollzeichen ,kontrolliert umweltscho-
nend” wird an landwirtschaftliche Betriebe und
| deren Erzeugnisse vergeben, die sich iiber den
/ gesetzlichen Rahmen hinaus verpflichten, beson-
dere Produktionsauflagen einer extensiven Land-
bewirtschaftung und Viehhaltung einzuhalten.

Obsthof Spurzem-Kreuter

Das WDL-Zeichen der Wirtschaftsvereinigung

wWSEp, 3 : ;
3SFR|scHE§G;’, deutsches Lammfleisch wird nur an Betriebe ver-
= - geben, die ausschlieBlich Fleisch von Tieren ver-

’v‘ﬁ/ﬂ‘: markten, die in Deutschland geboren, aufgezo-
gen und geschlachtet wurden. Die Ldmmer soll-
ten nicht alter als sechs Monate sein und bis zu
22 kg wiegen.

Hof-Meerheck

Bio-Produkte sind dank des EU-Bio-Logos auf

einen Blick zu erkennen. Eine Nutzung des

Zeichens ist nur erlaubt, wenn bei der Erzeugung,

Verarbeitung, Lagerung und Kennzeichnung die
Anforderungen der in der Europadischen Union giiltigen Rechts-
vorschriften fiir den 6kologischen Landbau eingehalten werden.
Ab Juli 2010 miissen in der européischen Union vorverpackte Bio-
Lebensmittel mit dem EU-Bio-Logo verpflichtend gekennzeichnet
werden. Unverpackte Bioprodukte, die aus der EU stammen oder
importiert werden, kdnnen auf freiwilliger Basis mit dem Bio-Logo
gekennzeichnet werden.

Okokiste Gertruden-Hof
Olmiihle Bertgen
Vollkornbéckerei Barth
Pellenzhof GbR
Bio-Terrassen-Weingut Weber
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Bioland ist der gréBte der neun deutschen Oko-
Anbauverbande. Die praktizierte 6kologische Wirt-
) schaftsweise bedeutet fiir die Umwelt einen geringe-
IOETTY ren AusstoB von Treibhausgasen, Ammoniak sowie
die Vermeidung von Nitrateintrégen ins Trinkwasser
durch synthetische Stickstoffdiinger. Der Verzicht auf chemisch-
synthetische Pestizide schont Boden, Luft und Wasser. Die flachen-
gebundene Viehhaltung fiihrt zu kurzen Transportwegen. Futter-
mittel aus der Dritten Welt sowie Gentechnik und Bestrahlung sind
verboten. Grundlage ist ein Kreislaufsystem, das durch vielseitige
und ausgewogene Fruchtfolgen und hochwertigen Diinger der
Nutztiere eine dauerhafte Bodenfruchtbarkeit erméglicht.

Okokiste Gertruden-Hof
Pellenzhof GbR

B Partnerbetriebe Naturschutz verpflichten sich,
Pc,,ne Shidl den Naturschutz in ihre Arbeit zu integrieren.
anrsduiz _/ Dies kann die extensive Bewirtschaftung von

artenreichem Griinland, der Erhalt oder die
Schaffung von Lebensraumen wie Weinbergsmauern, Obstwiesen
oder Bliihstreifen am Feldrand sein.
Das Erfolgsrezept besteht darin, dass der Dialog zwischen
Landwirtschaft und Naturschutz auf Augenhdhe stattfindet.
Gemeinsam werden betriebsindividuelle Naturschutzkonzepte ent-
wickelt. Vereinbart wird, was fiir den einzelnen Betrieb sinnvoll
und machbar ist und einen Zugewinn firr beide Seiten bringt.

Bio-Terrassen-Weingut Weber
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® Der Verband Okokiste e.V. ist ein Zusammenschluss
aus deutschlandweit fast 50 okologischen Erzeuger-
c betrieben und Direktvermarktern. Die frisch ange-
bauten und zu 100 Prozent okologischen Lebens-

okokiste  itel werden ganzjahrig direkt nach Hause geliefert.
Weitere Informationen unter www.oekokiste.de.

Okokiste Gertruden-Hof

Unter dem Logo des Deutschen Imkerbundes
wird seit tiber 80 Jahren Honig vermarktet, wel-

X cher ausschlieBlich in Deutschland geerntet und
IMRERBUND Ev.  — ohne Zusatz von Importware — abgefiillt wird.

Echtem Deutschen Honig darf nichts entzogen
und nichts hinzugefiigt werden. Strenge Kontrollen sorgen dafir,
dass nur besonders schonend behandelter Honig das Giitezeichen
4Echter Deutscher Honig” tragen darf. Seine wertvollen Inhalts-
stoffe, seine naturverbundene Gewinnung und sein hervorragen-
der Geschmack garantieren Ihnen Genuss auf hdchstem Niveau.
Weitere Informationen finden Sie unter:
www.deutscherimkerbund.de.

Imkerei Heinen
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Folgende , Heimat schmeckt!"-Betriebe
unterstiitzen das Regiogeldprojekt:

Ausgabestellen:
Bio-Terrassen-Weingut Weber

Akzeptanzstellen:
Vollkornbackerei Barth
Olmiihle Bertgen

Die Gutsschanke Schaaf
Bio-Terrassen-Weingut Weber
Miihlenbach-Hofladen
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Markttermine und teilnehmende
Betriebe konnen sich im Laufe der
Zeit andern. Bitte entnehmen Sie die
aktuellen Angaben unserer Webseite
www.heimat-schmeckt.de.

Bitte beachten Sie:

(usypopn dpesabun) usbuag sjynw|Q

1yn 0€°81-0€°G1

zje|dsawury ‘Aeq-zuajqoy
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14n 0€°8L-0€vL
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uuewyeg joyabnyan yn z1-6 Bingua1sa

UUBWIAST NBQUIMED pun -15q0 yn 61-91 1eoo 11§

1303\ InbuiaL-uassena]-oig | Jyn 0€°81-0€°SL zie|dbing ‘repusjjep
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%} BLESER

HEIZUNG - SANITAR - SERVICE

Zuverlassig, transparent,

FISPNSRZNE  verbunden mit der Regi
T .

SCHAFF So verstehen wir u

VERTRAUEN %ana/— A]e)-

WILFRIED BLESER : 56637 F'LAlp:r- TEL, D26 2/7 23
TET - L R www W|wnléﬁ-shﬁsaé.

B RSy e SEE R et s

Bitte beachten Sie, dass diese Broschiire 2025 gedruckt wurde
und wir uns daher Anderungen vorbehalten. Eine Ubersicht iiber
alle Mitgliedsbetriebe finden Sie stets aktuell auf unserer
Homepage www.heimat-schmeckt.de.
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Ihre Notizen
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Der Weg zur
Klimaneutralitat
ist lang -

doch mit gemeinschaftlichem Engagement
wird er ein gutes Stiick kiirzer. Daher unter-
stiitzen wir Unternehmen, Privatpersonen
und Kommunen dabei, unsere gemeinsame
Zukunft nachhaltiger zu gestalten.

Wir sagen ,,Danke" fur lhnr Engagement.

Weil’s um mehr
aIS Ge]d gEht. www.sparkasse-koblenz.de

www.kskmayen.de

Kreissparkasse
Mayen

Sparkasse
Koblenz



www.heimatr-schmeckt.de





