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Waldmeister-Rieslingschorle

Eine Empfehlung der Gutsschanke Schaaf in Winningen.

Zutaten

1 Bund Waldmeister 0,75 Liter halbtrockenen Riesling etwas Honig

Zubereitung

Den Waldmeister mit einer Schnur zusammenbinden und uber Nacht einfrieren. Riesling in ein
hohes Gefals geben und den gefrorenen Waldmeister fir ca. 20 Minuten hineinhangen. Den

Waldmeister herausnehmen und je nach Geschmack etwas Honig dazu geben. In Glaser fullen
und etwas Sprudelwasser hinzugeben.
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Kommentar

Spam-Schutz

Aus Grinden der Sicherheit ist dieses Formular mit einem Schutz gegen unerwiinschte E-Mails
(Spam) versehen.
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