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Alte Apfelwein-Kelterei Hasdenteufel

Adresse

Alte Apfelwein-Kelterei Hasdenteufel
Oberstraße 1
56332 Hatzenport
Telefon: 02605 / 37 08
Telefax:

Ansprechpartner

Karl-Josef Hasdenteufel
hasdenteufel-apfelweinkelterei@gmx.de

Beschreibung

Öffnungszeiten
Wir sind nach Vereinbarung gerne für Sie da.

Produkte
Apfelsaft
Apfelwein herb/feinherb
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Apfeltischwein
Apfelsekt
Apfelperlwein

Alles aus heimischem Streuobst.

Besonderes
Es werden nur Äpfel von regionalen Streuobstwiesen verarbeitet
Einzigartige Kelteranlage aus dem Jahr 1929 und Holzfasskeller
Apfelweinproben und Betriebsbesichtigungen nach Vereinbarung

Unser Betrieb
Mit der Apfelweinherstellung befassen wir uns seit 1888! Um 1950 erfolgte zusätzlich die
Produktion von Apfelsaft und seit 2001 haben wir auch Apfelsekt -hergestellt nach dem
traditionellen Flaschengärverfahren- im Angebot. Zur Herstellung der Produkte wird kein
Fruchtsaftkonzentrat verwendet! Wir keltern aus Qualitätsgründen nur spätreifende Äpfel
(Oktober / November), die mit einer Doppelkorbpresse -gewährleistet eine produktschonende
Verarbeitung- ausgepresst werden. Verarbeitet werden nur Äpfel von Streuobstwiesen aus
unserer Region. Die Abfüllung erfolgt ausschließlich in Mehrwegflaschen.

Wegbeschreibung
Aus Richtung Koblenz kommend auf der B 416 Richtung Cochem fahren. Die Alte Apfelwein-
Kelterei Hasdenteufel liegt am Ortseingang (drittes Haus) gleich unterhalb der am Berg
liegenden St. Johannes-Kirche.
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